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>4 HORKOVZDUSNY HRNEC KOMBIWAR

TECHNICKA SPECIFIKACE

« Napéti napajeni: 230V, 50 Hz

« Pfikon: 1200-1400 W

- Setrné vareni s vyuzitim cirkulace horkého vzduchu

« Nizky obsah tuku a zachovani vitamin(

«V3estranné pouziti: peceni / smazeni / grilovani / vafeni na pafe / dudeni / rozmrazovani / prihfivani
« Plynule nastavovani termostatu od 0°C do 250°C

+ Objem: 18 litrd

+ 60 minutovy ¢asovac s akustickym signalem ukonéeni ¢innosti

+ Halogenové topné téleso, rychlé ohfivani

- Uspora ¢asu a energie vyzaduje a o 40% méné energie od konvenéniho spordku
« Perfektni do malych kuchyni a na kempovani

« Sklenéna misa: @ 33 cm

+ Nadoba vyrobena z bezpeé¢nostniho skla — odolného na plsobeni vysokych teplot a na poskrabani (1ze
umyvat v my3ce nadobi)

« Kontrolky ¢innosti a teploty

« Bezpec¢nostni vypinac, prakticky a bezpecny drzak

« Drzéky k pfenaseni s tepelnou izolaci

« Prislusenstvi: nizky rost, vysoky rost, klesté, krouzek rozsiteni

+ Velikost: 380 x 330 x 205 mm (S x V x H)

+Hmotnost: 5,9 kg

- Kabel napéjeni: 3G 0,75 mm?® délka 1 m

VSEOBECNE BEZPECNOSTNi POKYNY

Pred spusténim zafizeni si dobie pre¢téte navod na obsluhu. Zachovejte tento navod spolu se zaru¢nim listem,
uctenkou a, pokud mozno, také s krabici s vnitinim obalem. Pfi pfedavani zafizeni jiné osobé ji predejte také
navod na obsluhu.

« zafizeni pouzivejte vyhradné k soukromym uceltim, ke kterym je zafizeni uréeno. Toto zafizeni nebylo uréeno k
pouziti v rdmci hospodaiské ¢innosti.

« Nepouzivejte zafizeni v exteriéru. Umistujte zafizeni daleko od tepelnych zdrojt, pfimého slune¢niho zareni,
vlhka (v zadném pfipadé neponotujte v kapalinach) a ostrych hran. Neobsluhuijte zafizeni vihkymi dlanémi.
Pokud je zafizeni vlhké nebo mokré, musite okamzité vytahnout zastrcku (je tieba potahnout za zastrcku, ne za
kabel).

« Pokud zafizeni nepouzivéte, chcete na né namontovat néjaké prislusenstvi, chcete je vycistit, nebo pokud se
na ném projevuji jakékoliv poruchy, vzdy zafizeni vypnéte a vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

« Zafizeni v provozu nesmite ponechavat bez dozoru. Pfed opusténim mistnosti je tfeba zafizeni vzdy vypnout a
vytdhnout zastréku ze zasuvky.

« Je tieba pravidelné kontrolovat, zda zafizeni a kabel napajeni nejsou poskozeny. V piipadé poskozeni je tieba
prestat zafizeni pouzivat.

+V pfipadé havérie neopravujte zafizeni sami, ale vyuzijte sluzby autorizovaného odbornika. Pokud
neodpojitelny vodi¢ napajeni bude poskozen, je tieba jej nechat vymeénit u vyrobce, ve specialnim servisu nebo
kvalifikovanou osobou, abyste se tak vyhnuli pfipadnému nebezpedi.

« Prosim pouzivejte pouze pGvodni pfisludenstvi.

« Nezapomerite o nize uvedenych ,Speciélnich pokynech tykajicich se bezpe¢ného pouzivani”.

DETI A POSTIZENE OSOBY

+ Z divodu bezpeénosti déti nenechévejte volné dostupné ¢asti obalu (plastové tasky, krabice, polystyrén
apod.)

« Nedovolte, aby se déti hraly s folii. Nebezpedi uduseni!

« Toto zafizeni nemohou pouzivat osoby (véetné déti) s omezenymi fyzickymi, motorickymi nebo dusevnimi
moznostmi nebo osoby bez potfebnych zkusenosti a/nebo znalosti. Pouzivani zafizeni takovymi osobami je
mozné vyhradné s dozorem osoby, ktera je za né zodpovédna nebo po obdrzeni pokynt tykajicich se pouzivani
zafizeni.

« Nedovolujte détem, aby si hraly se zafizenim.

ZVLASTNI POKYNY TYKAJICI SE BEZPECNEHO POUZIVANI ZARIZENI
A VYSTRAHA: Horky povrch! Riziko popélenin!
Béhem ¢innosti (a hned po ni) teplota dostupného povrchi muze byt velmi vysoka.
« Nedotykejte se horkych casti zafizeni.
« Drzte tedy zafizeni vyhradné za drzaky. Navic pouzivejte kuchyiské rukavice.
« Pouzivejte zafizeni vyhradné s plastovym krytem.
«Vzdy davejte viko na misku pred zasunutlm zas(rcky do zasuvky a zapnutim zafizeni.
« Pfed vkladanim nebo hovanil K i z misky pockejte, az zafizeni vychladne.
« Ponechte zafizeni, aby vychladlo, nasledneje vycistéte a odlozte (pro pozdéjsi pouziti).
« Nepfenasejte ani nezvedejte zafizeni béhem pouzivani, ale nejdfive je vypnéte a nasledné vyjméte zéstréku z




elektrické zasuvky. Vzdy prenasejte zafizeni s pouzitim obou rukou a tak, Ze je bude drzet za drzéky stojanu
zafizeni.

« Kryt z ovladani zafizeni se nesmi béhem ¢isténi ponofovat do vody. Seznamte se s pokyny uvedenymi v ¢asti
JCigteni.

VYSTRAHA:

« Pfesvédcte se, ze vodi¢ napajeni se nedotyké horkych ¢asti zafizeni.

« Neumistujte zafizeni v blizkosti hoflavych predmétd, jako jsou zavésy nebo dievo.

« Udrzujte vhodnou vzdalenost (15 cm) od hoflavych objektl jako je nabytek, zavésy apod.!

« Zafizeni umistéte na rovném, odolavajicim vysokym teplotdm povrchu.

« Postavte zafizeni zadni stranou ke zdi.

« Nepfenasejte zafizeni, kdyz je v provozu.

POUZIVANIV SOULADU S URCENIM
To zafizeni je urcené ke smazeni, opékani, prazeni, duseni, peceni, zapékani, pihfivani a rozmrazovéni pevnych
potravin. Je zakézano pfipravovat v ném jakékoliv polévky nebo tekuté pokrmy.

POPIS ZARIZENi

(1) Drzék s bezpe¢nostnim prepinac¢em (2)
(3) TEMP (kontrolka teploty)

(4) HEAT kontrolni ukazatel (zahfivani)
(5) POWER kontrolni ukazatel (chod)
(6) TIME (¢asovac)

(7) Kleste

(8) Dolni rost grilu

(9) Horni rost grilu

(10) Kruh rozsiteni

(11) Sklenéna miska

(12) Plastovy kryt

NAVOD NA OBSLUHU

« Pfi prvnim pokusu provedeni receptu s pouzitim vaseho horkovzdusného hrnce je tieba dodrzovat postup
vareni a peceni sledovanim vnitiku sklenéné misy. Doba vareni v horkovzdusnych hrncich je kratsi.

« Zkontrolujte rovnomérné rozlozeni pokrmu pfipravovaného v horkovzdudném hrnci z Gi¢elem umoznéni
stabilni a maximalni cirkulace vzduchu.

« Umistéte potraviny uprostied misky, tak abyste zajistili volny prostor od 2,5 cm do 3,5 cm od sklenéné stény
misky.

« Pouzivejte rosty jako dvojité rosty k umisténi potravin na riznych urovnich (viz tabulka pfiruky vareni).
Vyhnéte se ukladani potravin na hromadu na jedné Urovni za Ucelem vareni vétsiho mnozstvi jidla. Pokud
vzduch nebude mit moznost cirkulovat kolem potravin, uvafi / upece se pouze povrch pfipravované porce.

« Umistéte pfipojku pary na jednom rostu. Zeleninu Ize vafit na pare spolu s vafenim hlavniho jidla, kdyz ji pred
tim zabalime do alobalu.

POZOR: Alobal je tieba umistit tak, aby se neuvolnil a nebyl nasan vétrakem.

« Pokud proces vafeni skon¢i, nez uplyne nastavena doba, je tieba vypnout nastaveni teploty tak, ze ho
prepnete do polohy OFF. Ventilator ponechte zapnuty, aby byla uchovana kfupavost pfipravované potraviny.
« Pouzivejte klesté, které jsou soucasti pfislusenstvi, abyste snadnéji vyndali jednotlivé prvky z misky.

PROVOZ

«Vlozte sklenénou misku do plastového krytu.

«Vyjméte dalsi pfislusenstvi a umistéte je ve sklenéné misce.

« Neni je nutno predbézné zahfivat.

« Misku naplnite potravinami.

« Prikryjte misku vikem/poklici.

« Odlozte drzék.

pokyn: Zafizeni je vybaveno bezpe¢nostnim vypina¢em. Pokud drzék neni fadné umistén, bude elektricky
obvod prerusen.

« Kabel napéjeni spravné namontuje v izolované elektrické zasuvce.

« Nastavte regulator teploty a hodiny v souladu s pozadavky. Doporucené teploty vafeni a doby tepelného
zpracovani jsou uvedeny v tabulce vafeni.

POKYN: Termostat udrzuje pozadovanou teplotu, dokud nemine nastaveny cas. Kontrolka spolu s halogenovou
Zarovkou ukazuje trvani postupu vafeni.

+V pfipadé nutnosti oteviit misku b&hem procesu vareni. Napf. za u¢elem obraceni porce potraviny, je tieba
bezpodmineéné dodrzovat nasledujici pokyny:

- Vypnéte zafizeni zvednutim drzéku do svislé polohy.

- Vyjméte zastreku z elektrické zasuvky. Cas na hodinach déle automaticky plyne.

- Zvednéte viko/poklici zafizeni pouze s pouzitim drzéku.

VYSTRAHA: Davejte pozor na paru, ktera unika pfi zvedani vika/poklice. Riskovali byste tim popaleni!



POZOR:

« Jelikoz je teplota vika velmi vysoka, je nutné pouzivat k drzeni vika / poklice vyhradné pfislusny drzak!

« Nevlévejte do horké nadoby studenou vodu!

- Za ucelem pokracovani ve vareni nejdfive uzaviete misku a vlozte zastrcku kabelu napéjeni do elektrické
zésuvky. Zafizeni pracuje dale, dokud je drzak spravné polozen na zafizeni. Pokud jde o dobu vafeni, je tieba
pamatovat, Ze ¢asovac (minutnik) pracuje po celou dobu bez prestav
POKYN: Po uplynuti nastaveného casu se zapne zvukovy signal, ohlas:
zapne ventilator spolu s halogenovou lampou.

« Za ucelem ukonceni ¢innosti zafizeni vypnéte teplotni reguldtor, ktery nastavite do polohy OFF, a vyjméte
zastrcku z elektrické zasuvky. Kontrolky zhasnou.

i konec procesu vafeni. Automaticky se

PRIRUCKA VARENI V HORKOVZDUSNEM HRNCI

Navod na peceni

« Peceni umistéte na dolnim rostu. Pfidejte malé mnozstvi vody, pouze tolik, abyste pfikryli dno sklenéné misky.
« Béhem peceni otocte peceni 1 nebo 2krét, polévejte ji pfi tom 3tavou.

Navod na vareni / opékani

- VyuZijte rostové stojany jako dvojité policky na umisténi kousku potravin na rtiznych drovnich.

« Silné kusy masa otéacejte po uplynuti poloviny nastaveného ¢asu vareni.

Navod na vafeni v paie

+ Umistéte vlozku na vafeni v pafe (parovy tac) na grilovacim rostu.

« Za Ucelem uvateni zeleniny nebo ryby v pafe naplite dno misky malym mnozstvim vody, ochucené bylinkami
a kofenim.
Navod na pfipravu kolaée

« Na dolni rost mtizete umistit zaruvzdorny talif. Jeho primér by nemél presahovat 26 cm z divodu zajisténi
cirkulace vzduchu v zafizeni.

« Pokud chcete, aby bylo tésto velmi stavnaté / vihké, bez krcicky, zabalte je tésné do alobalu. Chvilku pred
skoncenim peceni alobal odstrante, aby tésto mohlo mirné proschnout.

«Tésto se pece trochu rychleji, nez v jinych vieobecné pouzivanych troubach.

+ Zmrazenou pizzu polozte pfimo na hornim rostovém stojanu.

« K peceni hranolek pouzijte parni pfipojku na hornim rostu.

Navod na pfipravu topinek

« K peceni topinek a chutovek neni tfeba horkovzdusny hrnec predehfivat.

« Peivo umistéte na néktery rostovy stojan nebo nejdfive na parni pfipojku.

« Pokud jsou housky z pfedchoziho dne, je tfeba je nejdfive po povrchu mirné navlh¢it. Stanou se tak pfijemné
kiupavé.

« Lze také pfihrat starsi chutovky, jako jsou krekry, chipsy nebo cukrovi. Pe¢te je na maximalni teplotu pouze
nékolik minut, aby se staly opét kiupavé.

‘uje vice rovnomérny postup rozmrazovani nez mikrovinka.

« Nastavte termostat na,DEFROST". Rozmrazovanou potravinu kontrolujte kazdych 5 az 10 minut.

« Pro vafeni zmrazenych potravin snizujte teplotu na ur¢enou hodnotu kazdych 20°C. Doba vafeni v
horkovzdusném hrnci je také kratsi o cca 30-50 % (napf. 10 do 15 minut misto 20 minut).

Névod na ohfiva
P¥i ohfivani pouzivejte nizsi teploty, abyste pfipravované potraviny nepfipalili. Jidlo kontrolujte kazdych 5 az 10
minut.

TABULKA VARENi
Pokyn: Nize uvedené seznamy ¢asti je tieba povazovat za orientacni, protoze v zavislosti na okolnostech se
mohou ménit.

POTRAVINA POLOHA V MISCE TEPLOTAV °C DOBA VARENI V
MINUTACH
Driibez
Kufe (celé) dolni rost 200|35-40
Porce dolni rost 200]15-20
Krita dolni rost 200 60-90
Kachna dolni rost 200 | 50-60
Doporuéeni: Po ochuceni kofenim pfetiete
olejem
MASO/KLOBASKY
Hovézi pec¢ené (1,5 kg), stfedné propecend dolni rost 175|45-50
Bifteky, stfedné propecené horni rost 200 8-10
Klobasky, opetené dolni rodt 200 10




doporucenti: pfi pouzivani obou rosti, zméfite po uplynuti poloviny doby peéeni polohu,
protoze vétsinou porce na hornim rostu jsou rychleji kiupavé.
PECIVO
Jedna vrstva dolni rost 175[15-20
Buchta s nadivkou dolni rost 175[30-35
Chléb ve formé dolni rost 175]35-40
KOLACE
Placka (bez nadivky) horni rodt 200{10-12
placka (s nadivkou) dolni rost 175 |25-30
Bébovicky dolni rost 175[15-18
Snéhové tésto dolni rost 175|5-8
Krehké susenky dolni rost 190 [ 12-15
KYNUTE PECIVO
Chléb dolni rost 175]15-20
Housky dolni rost 175|15-20
Housky, kiupavé dolni rost 100 | 5-10
Kukufiény chléb dolni rost 175|10-20
Mrazena pizza horni rost 200 10
RYBY
Ryba [ horni rost [ 200[7-10
Koryse, varené v pare [ dolni rost [ 16035
CISTENI
VYSTRAHA:

« Pfed zahajenim ¢isténi vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky.

« Pockejte, az zafizeni vychladne.

« Nikdy neponofujte poklop / viko za ticelem umyti. Mohlo by to vést k Grazu elektrickym proudem nebo
pozaru.

« Chrante halogenovou lampicku proti vodé.

+Voda se nesmi dostat do ovladaci soustavy.

« Nevlévejte studenou vodu horké nadoby!

« Nepouzivejte draténé kartace ani zadné drsné predméty na myti.

« Nepouzivejte agresivni ani abrazivni ¢istici prostredky.

Poklop / viko

Do odstrainovani skvrn a zbytkt z vika zafizeni pouzivejte pouze vihky hadrik. V pfipadé velkého znecisténi
pouzijte jemny prostiedek na umyvani nadobi.

Sklenéna misa bez vika, plastovy kryt, rosty na grilovani, klesté

«Tyto ¢asti myjte ru¢né ve vodnim roztoku jemného prostiedku na umyvani nadobi.

« Nésledné je oplachnéte ¢istou vodou za ti¢elem odstranéni zbytku saponatu, peclivé je osuste.

UCHOVAVANI

- Vycistéte zafizeni, jak to bylo popsano vy3e, a pockejte, az zcela vyschne.

« Pokud se zafizeni nebude po del3i dobu pouzivat, doporu¢ujeme je uchovavat v piivodnim obalu.
« Zafizeni skladujte vzdy mimo dosah déti, v dobfe vétraném a suchém misté.

ZJI5TOVANI A ODSTRANOVANI PORUCH

PROBLEM MOZNA PRICINA RESENI

Zafizeni nefunguje. Neni pfipojeno Zkontrolujte sprévnou polohu vika
Kk elektrické siti.

Zkuste zapojit do jiné elektrické zasuvky.

Zafizeni je poskozeno. | Obratte se na nas zakaznicky servis.

Pecené / varené jidlo neni rovnomerné Vzduch necirkuluje Umistéte porci uprostred misky, ponechte
pipravené. rovnomérné. v sklenéné misce vice prostoru.

Neukladejte potraviny jednu na druhé na
jedné rovni. Pouzivejte politky jako dvojité
rostové stojany.

Porce je nadmémné pripecena shora a Porce je pilié blizko Umistéte potraviny na dolnim rostu grilu.
nedopeens zezdola. topného télesa.

Na chvilijidlo prikryjte hiinikovou felii.




